
SILVESTER-
MENÜ



VORSPEISE

GEFLÄMMTE LACHSSCHEIBE
mit Erdapfelschaum und Beurre blanc

HAUPTGERICHTE

HAUSGEBEIZTE ENTENBRUST 
mit Steinpilzschaum, marinierter  
Schwarzwurzel, Haselnussbrioche  
und Quitte

oder

GRATINIERTE NUDELROLLE
mit Spinat und Taschenkrebs  
gefüllt, gerösteten Kürbiskernen  
und Krustentiernage

oder



HOLSTEINER WILDSCHWEIN, 
ROSA GEBRATENER RÜCKEN 
UND ALS CONFIT AUS DER KEULE
dazu glasierte Pastinake und 
Laugenbreznaufl auf

DESSERT

„OMELETTE SURPRISE“
mit verschiedenen Toppings 
am Tisch serviert

85 PRO PERSON

inkl. Schlumberger



SILVESTER-
MENÜ

VEGETARISCH



VORSPEISE

GEFLÄMMTE VEGANE LACHSSCHEIBE
mit Erdapfelschaum und Beurre blanc

HAUPTGERICHTE

VERSCHIEDEN MARINIERTES GEMÜSE 
mit Steinpilzschaum, marinierter  
Schwarzwurzel, Haselnussbrioche  
und Quitte

oder

GRATINIERTE NUDELROLLE
mit Spinat gefüllt, gerösteten  
Kürbiskernen und Tomatenbutter

oder



SPITZKOHLROLLE
mit Sojaschnetzel, Orange und 
Thymian gefüllt, dazu glasierte 
Pastinake und Laugenbreznaufl auf

DESSERT

„OMELETTE SURPRISE“
mit verschiedenen Toppings 
am Tisch serviert

85 PRO PERSON

inkl. Schlumberger


